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Csehorszagrol elsére szinte mindenkinek a sor jut az eszébe. Egy korsé finoman habzé Pilzener
Urquell, egy jé pofa Staropramen vagy éppen, a szintén felsé-kategdrias sorok kdzt dobogds
KruSovice.

A csehek azonban nem csak soreikrdl hiresek. Az elmult b6 10 évben a boriparban is elkezdtek
gyOkeret ereszteni. Létezik-e cseh borvidék, s ha igen, mégis milyen sziretbdl erednek a savban és
zamatban telt izek?

Csehorszag domborzatilag és kulturalisan is sokszinl vidéke, nem is kivanhatna magatol tobbet, mint
hogy a sz618bél végre bort teremtsen. Es bar igaz, hogy a cseh sér elébb valt legendava, mint a bor, a
sz616 bizony sokkal régebb 6ta terem meg e vidéken, mint hogy a komldbdl és malatabdl eldszor sort
féztek volna a mesterek. Debutalasukra pedig - csak hogy biztosan elég nagyot szdljanak a borok - a
2009-es londoni Wine Fair-t céloztak meg a boraszok, amin végil maximalisan be is bizonyitottak,
hogy van fantazia a voros- és fehér cseh borokban. Akkor is ha azok, eddig nem voltak szerves
részesei Csehorszag arculatanak. De nézziik mindezt szamokban, hiszen azok is magukért beszélnek.

Akarmilyen hihetetlendl is hangzik, a csehek kézel 16.000 hektaron termesztenek sz4l6t. Ezen a
terlileten szamos kisebb pincészet osztozik. Az évente palackozott borok szama valtozo, a par tizezer
Uvegtdl, egészen a millids tételig terjednek a boltok polcaira keriilé termékek. Ha sziret, akkor a
boraszok a késeire esklsznek, hiszen igy a megszokott szlreti idon tuli szedéssel, a mar kissé aszott
szemeknek |ényegesen magasabb a cukortartalma, a természetes cukornal pedig egy bor szamara
semmi sem lehetne tokéletesebb. Bar Praga elitnek mondott negyedének sem véletlenil lett a
Vinohrady ("Szél6hegy") a neve, az igazi borvidék mégis, innen kicsivel tébb, mint 200 kilométerre,
délkeletre, Brno vidékén tertl el.
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A szO6l6termesztés szemsz6gébdl nézve, az olykor széls6séges éghajlati viszonyok miatt, annyi
sz6l6fajta azért mégsem terem meg a cseheknél, mint nalunk, de még igy sem panaszkodhatnak.
Karakteres olaszrizling, legy6zhetetlen savignon blanc és a piros tramini, illetve a Hermann Miller
altal nemesitett, Miller-Thurgau keresztezésébdl sziletett paldve szO6l6fajtarél még nem is
beszéltiink. Gyumodlcsds savak, testes izek, megannyi kilénlegesnek mondhatd,
gyumolcskombinacios érzettel, mint példaul az egres, a bodza, a sargadinnye és a barack, vagy a
keserlimandula ize is fel-felbukkan a palackokban. Jdzmin illatd muskotalyos, tanninban karcsu
fehérborok, kavé illatu desszertborok és még megannyi érdekes és izgalmas iz és illatparositas
fogadja a borbaratokat minden egyes poharban.

"Nincs természetes bor. A kenyér és a bor az ember leleménye.” - Jean Jaurés

Am, hogy a cukrokrdl is ejtsiink par sz6t, a csehek az ,édességet” igazabdl csak a borokban dulé
savak ellensulyozasaként hasznaljak, ezért is érheti varatlanul eme valasztékos iz mindazokat, akik
mondjuk egy Irsai Olivérhez vagy egy Tokaji Aszihoz szoktak. Ettdl persze még nem csorbul a cseh
borok iz értéke sem, fogalmazzunk inkdbb Ugy, hogy egy Uj dimenziét nyitnak meg eléttiink, tovabb
szinesitve az eurdpai borok amugy is szinpompas palettdjat. Természetesen a cseh boraszoknak is
van még hova fejlédnie, mert példaul a fahordds borkészitéses technikdért még ma sem igazan
tilekednek, de ami késik, nem mulik. Mindig jonnek majd Ujabb és merészebb borkésziték,
inspiracioként pedig, a magyar oldal is j6 szolgdlatot tehet, hiszen a csehek és a magyarok multja
immaron tobb szaz éve 6sszefonddott, kisérletezd, Ujhulldmos bordszokbdl pedig nalunk is szép
szammal terem, tehat az ihlet hatdron innen és til is adott.



S, hogy mit érdemes megkdstolni egy cseh borbarban? Erre is szeretnénk néhany tippet adni. A
tradicionalis borok kedvelGinek, az intenziv és vibrald, gyimadlcsos izzel bird, kdrtezamatos, Vinarstvi
Reisten Pincészet 2011-es olaszrizlingjét ajanlanank, mig a fiatalos, ,new wave"” boraszatok irant
lelkesed6knek a Nové Vinarstvi Pincészet valamely borat valasztanank. A muskotalyok rajongoinak a
Muskat Moravia Pincészetének egy elegansabb, jazmin illatd borat javasolnank, a desszertbor
szerelmeseinek pedig, a Gruner Veltelinert, amely egy szalmaagyon aszalt sz6l6szemekbdl készllt,
enyhén borostyanszinl, édes bor, amely idealis valasztas lehet egy-egy pragai cukraszdaban
elfogyasztott slitemény negédes kiséréjeként.
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