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Most, hogy itt vannak a hideg 6szi esték, mi is eshetne jobban mint egy igazi, otthon elkészitett forré
csokoladé? Kovetkezzen egy egyszerl recept!

HOZZAVALOK:

- 250 ml viz

- 50 g étcsokoladé

- 1 tk kakadvaj

- izlés szerint chilli, méz, vagy vanilia

Elkészités:

- A valddi forrécsokoladét ugy készitjik, hogy vizben vagy tejben olvasztjuk fel a csokoladé
darabkakat. Az ital slrlisége a felhasznalt csokolddé mennyiségétdl fligg. .

- A tejhabosité ( példaul Sage BMF600) késziiléken allitsa be a hémérsékletet 60°C-ra. Lassan adja
hozzéa a csokolddé darabkdakat! 250 ml vizhez kb. 50g étcsokoladé, ill. 60g fehércsokoladé szlikséges
és maximum egy tedskanal kakadvajat adjon hozza.

- A kész italt izesithetjlk pl. chilli, méz, vagy akar vanilia felhasznalasaval.
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