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Tobb magyar termék kozul valasztottak ki a szilvalekvart Japanban, igy nem sokara a szigetorszag
lakdi is megismerhetik a hazai izeket.

Kapcsolodo cikkek:

Ha szereted a japan kulturat, akkor fontos datumot kézllink veled (2]

A forgalmaz6 bizik benne, hogy a japan térnyerést kovetéen mas, tavol-keleti orszagok érdekl6dését
is felkeltheti a szatmari szilva.Ez a hazai lekvar lesz az elsd, amit a japanok kdstolhatnak. A
szilvalekvar el6szor egy kavéhazlanc polcain, orszagszerte tobb ezer izletben fog felbukkanni - hogy
milyen formaban, arrél biztosat még nem tudunk, de valdszinlleg péksiitemények toltelékeként.
Mivel a pandémia miatt jelenleg a japan vendéglatdhelyek is zarva tartanak, a bevezetés elhtzddhat,
de az érdekl6dés komolysagat mar a megrendelt lekvarmennyiség is mutatja.

Jambor Laszl6, az Agricolae Kft. kilkereskedelmi munkatarsa elmondta: a szigetorszag mar kozel egy
tonna, 6sszesen 1356 Uveg lekvart rendelt. Ha az Uizlet beindul, akar havi 20 tonnaval is
exportalhatnak a szilvabdl, amit Magyarorszagon is csak “csodabogydként” emlegetnek.

A gombdcban és buktaban is fogyasztott gyimadlcs a magyar konyha szerves része. Még szerencse,
hiszen szamtalan jétékony hatdssal bir: javitja a szivegészséget, serkenti a vesemukddést és
normalizalja a gyomor mikodését, amiért mar 6seink is elészeretettel fogyasztottak. Emellett gazdag
a szervezetlink szamara létfontossagu A-, B- és E-vitaminban is.

Persze, szilva és szilva kozt is van kilonbség: a lengyel példaul savasabb, mig a szerb édesebb
izvildgu. Idealis atmenetet képez koztiik a szatmari szilva, az egyik legizletesebb fajta, ami zamatat
tobb tényezdének is koszdnheti: egyrészt a térség kedvezd mikroklimajanak, masrészt a négy folyé
hordalékabdl keletkezett talajnak, ami optimalis feltételeket teremt a névény szamara.

]

Sok mulik ezen felil a lekvarf6zés mddjan is. Az Agricolae Kft. a hagyomanyokat megtartva, de a
technikai hianyossagokat pétolva, gdmbvakuum Ustds technoldgidval késziti el a lekvart. Ennek soran
100 Celsius-fok helyett 50 Celsius-fokon f6zik, igy megmaradnak benne a vitaminok, az iz-és
illataromak, és az égetett részecske-tartalom is az egészségligyi hatarérték alatt marad.

De hogyan szerettek bele a japanok éppen a szatmari szilvalekvarba? A kiilénds bemutatéra a Foodex
Japan élelmiszeripari kiallitdson, még 2019-ben kerllt sor. Ezutan kdzel egy éves targyalassorozat
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kovetkezett: egy magyar séf utazott Japanba, aki kiilonb6z0 ételeket készitett hazai alapanyagokbdl -
igy esett a valasztas végul a szatmari szilvalekvarra.

A sikerhez az is hozzajarulhatott, hogy Japanban nincsen hasonl6 termék, sét, a lekvart egyaltalan
nem ismerik. Sokat segitett a HEPA Magyar Exportfejlesztési Ugynékség munkaja is, akik késtoltatok
szervezésével népszerlsitették a terméket - igy nem sokara a japan kavézdk kézonsége is
megismerkedhet vele.

Az Agricolae Kft. szdmara a kllféldi jelenlét mar nem Ujdonsag, hiszen Németorszdgba és Romaniaba
is exportalnak nagy kiszerelés( szilvalekvart és meggybeféttet, utébbi pedig mar az ausztral és
kanadai piacon is megjelent. A cég most abban reménykedik, hogy hamarosan a kisebb kiszerelésti
lekvarok is felbukkanhatnak a fenti orszagok boltjainak polcain.

“Azsidban emellett tovabbi terjeszkedést is terveziink: egyfeldl szeretnénk a kinai piacon is
megjelenni. Masrészt a tavol-keleti orszagokban a japan piacon vald jelenlét egyfajta minéségi
mutatd, ezért bizunk benne, hogy a lekvar mas orszagok érdeklédését is felkeltheti” - tette hozza
Laszlo.
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