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Kulfoldon mindig nagy dilemmat jelent, ha egy igazan j6 éttermet akarunk felkeresni. A helyi
reklamujsdgok és alkalmazasok szamtalan eshetdséget ajanlanak, de turistaként nem nehéz lukra
futni. Varsé kapcsan most j0jjon egy kiprébalt hely!

Kapcsolodo cikkek:

Az igazi lengyel cica ragasztd (2

Elhunyt a Nobel-dijas lengyel irénd (3

Az "Orékké legydzhetetlen" ( "Semper invicta") lengyel févéarost 1944-ben porig romboltédk a németek.
A naci megszallék a varsoi felkelést akartak ily médon megbosszulni és a pusztitds sordn a folddel
tették egyenl6vé a lengyel févaros dvarosat is. A németek szinte felismerhetetlenségig szétlétték az
Ovérosi piactéren ( Rynek Starego Miasta) taldlhaté épiileteket, melyek Gjjaépitését az '50-es
években kezdték meg. Ezek kozott van Varso egyik legkivalobb éttermének helyet adé Bazyliszek (4]
(Bazilikusz) is, melyet a magyar nyelven is elérhetd, ingyenesen letdlthetd Warsaw Guide alkalmazas
is ajanl. De idén majusban nem ezért kerestem fel, hanem azért, mert mar korabban is volt
szerencsém az étteremhez, ezért amikor korogni kezdett a gyomrom, eszembe jutott a mondas,
miszerint "jart utat jaratlanra el ne hagyj!"

Utoljara harom éve jartam a Bazilikuszban és annyira izlettek az elfogyasztott ételek, hogy par napos
ottartézkodasomkor kétszer is betértem ide egy-egy féétkezésre. Igen, tényleg ennyire kivald. Persze
a kivald sz6 kapcsan ne valami rongyrazo, puccos étteremre asszocialjumk, mert akkor csalédast fog
okozni. A hely semmit sem vesztett szinvonaldbdl, sét a jelek szerint még népszeribb is lett, hiszen
majdnem haromnegyed 6rat kellett varni arra, hogy asztalt kapjak. Persze nem csak itt, hanem Varsé
belvarosaban is tobb lett a turista, szemmel lathatéan tébben vannak most, mint a foci Eb-t megel6z6
hénapokban.

Orzi a miltat

A kockas teritds, faasztalos hely szamtalan vonast meg6rzott Varsé mult szazadi hangulatdbdl és
éppen ez adja kilonleges hangulatat, no meg a felszolgaldk 6ltozéke, a holgyek ugyanis fehér
térdzokniban és barna térd folott véget érd, egyberuhdban szolgdljak fel az ételeket. A Bazilikusz
falait régi képek diszitik: evés kdzben régmult hésok, katonak, kereskedbk, mesteremberek néznek
vissza abbdl a korbdl, amikor egy kép elkészitése joval tobbet jelentett annal, minthogy az ember
feltdltse az Facebookra, igy tudatva biszkén a vilaggal, hogy éppen hol tartézkodik. Ha jé helyre
liltetik az embert, akkor még a nylizsgé Ovérosi térre is ra lehet latni falatozas kozben.
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A nagy belsé boltivekkel elldtott étterem egyéb irant "pragds hangulatot is araszt", a mdbdrrel
boritott étlap azonban leginkabb lengyel finomsagokkal van tele. A hely specialitdsa a krumplival,
céklas-almas plrével felszolgalt kacsacomb, melybdl altaldaban mindjart kettét tesznek a tanyérra. A
fogas "fél kacsaként" fut és nevéhez hiien nagyon laktaté. Ki az, aki megbir enni egy fél kacsat?
Csakis az az éhes turista, aki elétte 6rakat sétal a lengyel févarosban. A kivil ropogdsra, belil pedig
istenien omldsra siitott kacsa konnyedén lebonthaté a csontokrdl, zsirt pedig keresve sem talalni a
combokon. A fogashoz csapolt sér passzol leginkabb, szerencsére a Bazilikusz hazi f6zésu lager sorrel



oltja a vendégek szomjat, ugyanakkor a klasszikus lengyel sormarkakat kedvel6knek sincs
félnivaldjuk, hiszen Tyskie-t is szolgalnak fel itt.

Tobb millio turista

Bevallom, az izek harméniaja annyira magaval ragadt, hogy csak az utolsé falatoknal jutott eszembe,
ha a lengyelek nem épitik Ujja szétlétt maltjukat, akkor talan én sem Gldk be ide falatozni, nem
beszélve a Varsét évente felkeresd tobb millid turistardl, akik legalabb egyszer ellatogatnak az
Ovérosi térre is. Azt hiszem ez fontos adalék lehet a magyarorszagi vitdknal is, hiszen nalunk gyakran
hallani olyan hangokat, hogy egy lerombolt épuletet Ujra felépiteni, eredetihez hi allapotaban
ordogtol vald dolog. A lengyel fovarost 2013-ban négymillié turista latogatta meg, vajon akkor is ilyen
nagy szamrol beszélhetnénk-e, ha a masodik vildghabord utan nem épitik Gjja a térténelmi
épuleteket? Vajon jobb lett volna a lengyeleknek, ha helyette szocreal stilusi kockaépiletekkel
tlzdelik tele a belvarost?

Kivalo kiszolgalas

Maradva a Bazilikusznal még érdemes szét ejteni a kiszolgalasrél is, merthogy messzefdldon hire van.
Itt, miutan lelltteték a vendéget, a felszolgaldk készségesen bemutatkoznak, majd azonnal
megkérdezik, mit 6hajt a vendég inni, kdzben pedig odaadjak a kétnyelvl (lengyel&angol) étlapot. Ha
olyan ételt rendeliink, ami éppen nagyon népszerl az étteremben, akkor a pincérnd azt is
készségesen elmondja kell-e ra varni és ha igen, akkor nagyjabdl mennyit. Miutan leadtuk a rendelést
azonnal kihozzak a megrendelt italt, az étkezés végén, a szamla kifizetését kdvetéen pedig stilusosan
édes likdrt szolgalnak fel egyfajta ingyenes ajandékként. Pozitivum, hogy az ittartédkodas alatt a
vendég nincs elfelejtve, a féétel elfogyasztasa kozben érdeklédésképpen még azt is megkérdezik
elégedettek vagyunk-e a felszolgalt étellel. Igaz, ez egyébként Varsé mas helyein, igy példaul a
turistak korében rendkivil népszerl Zapiecek éttermekben is bevett szokdsnak szamit.



A Bazilikuszban egy szénvasmentes viz 5,50-be, egy korsé Tyskie 6,60-ba, mig egy fél kacsa korettel
25,90 zlotyba kerllt. Meg kell jegyezni, utdbbi akcids volt latogatasom napjan, hiszen az étterem a
hét minden napjan kedvezményesen kinal valamilyen specialitast. Ezzel egytt is azt mondhajtuk,
hogy a Bazilikusz nem draga, hiszen a kacsas fogasokkal és a fenti italokkal szamolva két fore 64
zlotyért, vagyis atszadmolva 4300 forintért étkezhetlink itt. A lengyel étterem rdadasul a magyar
izeket kedvel6knek is tartogat egysmast, hiszen az étlapon a magyarosan elkészitett csilok is helyet
kapott (golonka po wegiersku).

A klasszikus, mult szazadi hangulatot képviseld éttermet mindenkinek ajanljuk, aki az orosz pirogi és
a barszcz czerwony utan szeretne mas lengyel kilonlegességeket is kiprébalni, megfizethetd aron és
kivaléo mindségben. A Bazilikusz akkor is jo valasztas lehet, ha valaki egyszerlen csak olyan éttermet
kivan felkeresni, ahol udvarias kiszolgalas és korabeli hangulat fogadja a vendégeket. Ezt az éttermet
ugyanakkor kifejezetten féétkezések alkalmaval érdemes felkeresni, a sorozgetésre és
szendvicsezére talan inkabb mas helyet valasszunk.
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