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Hogyan fér meg egymas mellett egy tobb, mint 140 éves torténelmi éplilet, az azsiai és a magyar
konyha, valamint a varos legjobb aranygaluskaja?

Kapcsolodo cikkek:

Krudy vilaga és a szazadforduld izei a Varosligetben (2

A vélaszt a Varkert Bazar mellett, az Ybl Miklds téren érdemes keresni, ahol bamulatos enteridrrel és
fantasztikus ételkinalattal megnyitotta kapuit a hazai gasztronémia Uj tronkdvetel6je, a Felix
Kitchen&Bar. Ezzel pedig a tavaly felljitott, és eredetileg Ybl Vizhaz néven ismertté valt
épuletegylttesbe a gasztronémiai megujulds is megérkezett.

Alig néhany napja varja vendégeit a Felix Kitchen&Bar, amely a 2018 tavaszan atadott Ybl Budai
Kreativ Haz mélto gasztrondmiai parjaként egésziti ki a legendas Ybl Vizhaz éplletét. Az Ybl Miklos
altal tervezett és 1875-ben épitett legendas helyszin mar szamos funkciét betoltétt csaknem masfél
évszazados fennallasa soran, bar azt eilmondhatjuk, hogy a vendéglaté funkcié kisebb
megszakitadsokkal végigkisérte a haz életét. Legutdbb kavézdként nyitott Ujra, azonban a patinas
helyszin megérdemli, hogy végre megkapjak az épllethez méltd gasztrondmiai megujulast is a sokat
latott falak, ezt pedig a Felix biztositja mostantdl.
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A Felix Kitchen&Bar a névvdlasztas terén visszatért ez eredeti gyokerekhez, ezért viseli Ybl Miklés
fianak keresztnevét. A tavaly 6ta mikddd Ybl Budai Kreativ Haz és az U étterem célja, hogy a kultira
és a gasztrondmiai kiegészitse egymast az épuiletben és mivel a kiallitétér az azsiai mlvészeteknek is
helyet ad, ez a konyha irdnyzat visszakdszon az étlapon is. A magyar konyha jellegzetes alapanyagai
mellett az 4zsiai alapanyagok is szerepet kapnak Kovacs Arpad séf altal 6sszedllitott étlap fogasaiban.
Arpéad neve mér szamos hazai topétterem kapcséan ismerdsen hangozhat, hiszen a 21 Magyar
Etterem, a La Perle Noire, a Pierrot, a Var: a Speiz konyhajabdl is kdstolhattuk kreacidit, mostantdl
pedig a Felixben blvdli el ételeivel az oda latogatdkat.

Az étlapon a sea food kreacidk és a steakek dominalnak, de hangsulyt kapnak az un. raw fogdsok is,
amelyek olyan mindségi nyers alapanyagok, melyek nem feltétleniil igényelnek hékezelést és natur
formaban is izletesek maradnak. A séf elmonddsa szerint az elsédleges és legfontosabb szamara,
hogy a legmagasabb minéség(i alapanyagokbdl dolgozzanak, amelyek beszerzésére egy komoly, tébb
mint 20 beszallitéval dolgozé haldzatot épitettek ki és ha kell, akkor a vildag masik végére is elmennek
a legjobb hozzavalokért. Ennek kdszdnhetden az étlapon olyan kildnlegességek is megtalalhatdk,
mint a Kamcsatkai rak, amely egyediilallé hazankban, vagy az itthon eddig csak a Nobuban
kdstolhaté Miyazaki hatszin, de rendelhetiink a japan konyhaban hasznalt yuzus ponzuval elkészitett
libamajat, illetve prémium mindségu steakeket is, melyeket szamos martassal és kdrettel tudunk
kombinalni.
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A Felix a magyar fogasok terén is tudott Ujat mutatni, mar az elsé hét utan a vendégek kedvence a
Budapesten egyedulallé kétszemélyes aranygaluska, mely igazi csabitasra hiv. Akik pedig extrémebb
kilonlegességre vagynak, azoknak ott van a popcorn krémes répa fagylalttal desszertként.

A gasztrondmiai kinalathoz a varos egyedulalléan sokszinl barja is illeszkedik, melyben mar most
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tobb, mint 400 kiilénbdz6 spirit és csaknem 320 féle bor kaphatd - és a kinalat még bovités alatt all. A



hazai borok mellett a kilfoldi tételek is szerepet kapnak, raadasul olyan régiok borait is
megkdstolhatjuk, melyek Magyarorszagon kevésbé ismertek, mint példaul Oregon, Central Otago
vagy Priorat. Az étterem hosszutavu célja, hogy idovel a legjobb magyar és kuilfoldi tételekbdl 5-6
évjaratra visszamendleg is lehessen valogatni. A Felix egész nap varja a vendégeket, a reggeli meni
mar 7.30-tol elérhetd, aki pedig vacsorazna, az az utolsé rendelését még éjjel 11.30-kor is leadhatja.
Az étlap még szamos érdekességet tartogat, a gyonyord épllet falai pedig magukért beszélnek!
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